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unum Icerigi

finin beslenmedeki yeri ve
| Uretim, tuketim ve

sureci ve gida
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Beyaz Et Sanayicileri ve Damizlikcilarn Birligi Dernegi



anath eti

Saglikl diyetin parcasi

e Kaliteli protein
* Mineral ve vitaminlerce zengin
e DUSUk yag icerigi

Diger etler yerine tavsiye edilen

e YUksek sindirilebilir nitelikte
* DUsUk kalorili ve lezzetli

* Beslenme uzmanlar tarafindan genellikle tavsiye
edilen

Urin cesitliligi ile tercih edilen
e Gelismis tekniklerle yUksek kaliteli Gretim

 Farkli gelir grubuna uygun 6zel Uronler
e TUketime hazir Urin cesitleri



Dunya

103.5 milyon ton
kanatlh eti

82,42 milyon ton
pilic eti

*%20'si ABD

e %17'si Cin
*%15'i Brezilya
% 12'si AB 27

e %2'si TUrkiye
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Pilic Efi Tikefimi
e 2012 verileri

(kg/yil-kisi)
e ABD 43,2
e Cin 10,1
 Brezilya 42,7
e AB 27 18,1
e TUrkiye 19,3

012 yih Uretim ve Tiketimi
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Turkiye Uretimi

e Kanath eti
1.830.000 ton

* 1.707.000 ton pilic eti,

 43.000 ton hindi eti

e 1.537.874 tonic
tUketim (20,54 kg/yil-
kisi)

e 326 bin ton ihracat
(567 milyon Dolar )
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Beyaz Et Sanayicileri ve Damizlikcilan Birligi



tegre Uretim

Yem Fabrikasi

 Yemler, hayvanlarin cinsi, irki ve
gelisim safhalarn goéz dnunde
bulundurularak formuUle edlilir.

e Misir, bugday, soya fasulyesi gibi
urunlerin maksimum verime uygun,
bilimsel formullerle bir araya
getiriimesiyle olusturulan yemler
Uretilir.

e Entegrelerin “Yem Kalite Kontrol
Laboratuvan’nda hammadde ve
bitmis Uron analizleri yapllr.

e Ozel araclarla kimeslere sevk edilir.




tegre Uretim

Yem Fabrikasi

e Yemlerde kesinlikle hormon
bulunmaz.
e BUyUtme faktdrU antibiyotik
- kullanimi AB de oldugu gibi
Turkiye'de de yasaktir ve kesinlikle
kullanimaz.

 Yemlerde agir metal
bulunmamasi ile ilgili her Onlem
alinir.

e Yem uretiminde de HACCP
kurallar uygulanir.




Entegre Uretim

Damizlik ciftliginden kumese
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Kuluckahane Civcivler 1. giiniinde Etlik Pilicler Kiimeste

Beyaz Et Sanayicileri ve Damizlikcilan Birligi Dernegi



Entegre Uretim

Ciftlikten Kesimhaneye, ileri islemeye

Canli Pilic Tasima
Kamyonu

Veteriner hekim: kesim dncesi ve
sonrasinda kontrol

Uretimde
otomasyon ve

sifrekii fontrol ILERI

ISLEME

Islenmis diriin

Beyaz Et Sanayicileri ve Damizlikcilan Birligi Dernegi



tegre Uretim

Rendering ve Atik Su
Aritma Tesisleri

e Kesimhanelerin katr atiklari
L, rendering tesislerinde islenir. Elde
edilen UrUnler karma yem
i§ hammaddesi olarak

..‘é degerlendlrlllr
»” eUretimde kullanilan sular mutlaka
artik su antma fesislerinde
arfilarak desarj edilir.
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Beyaz Et Sanayicileri ve Damizlikcilan Birligi



umluluklar

GIDA KONTROL OTORITESI

Bilgi, Egitim,
Kurs, lletisim

Denetim
i Laboratuvar

Laboratuvar
Bilgi, Deneyim,
Egitim, Kurs,

iletisim



Um uretim surecinde

mel alinir.
ef; halk saghginin korunmasidir.
ginin tespiti ile orijinde ¢o6zUme

evzuatinin gerekliliklerin

temelindedrr.



Um uretim surecinde

r fip Urunlerinin ve yem katk

bve gida katki maddeleri

gun kullanilir. Bu GrUnler icin,
izlenebllir yapi saglanmiustir.

bilinen tedarikciden



egrelerimizdeki Uygulamalar

e [sletme alanina giriste araclann dezenfeksiyonu
e Kullanilacak girdilerin iyi secilmesi

e Sertifikall girdi / bilinen tedarikciden girdi temini
e Alm asamasinda girdi kontrolu

 Girdilerin saglikli ve uygun kosullarda muhafazasi
e Kabul ve bosaltma alanlar temiz, dUzgun, duzenli
e Son Urun ve girdinin temasi engellenmis

e Nakil araclar temiz ve dezenfekte

Yem Fabrikasi



tegrelerimizdeki Uygulamalar

e Hasere kontrolu
e Kemirgenlerin ve kuslarin fabrikaya girisi dnlenmis.
e Toz kontrolu

e Gerektiginde uygun isil islem uygulamasi ile Uretim
e Temiz, su gecirmez silolar

e EQitilmis calisanlar
e Calisanlarin saglik kontrolU
e Is gUvenligi tedbirleri alinmis

Yem Fabrikasi



egrelerimizdeki Uygulamalar

Kuruldugu araziler; hastaliktan ari ve yerlesim
yerlerinden uzak alanlar

Surekli sicaklik, nem ve havalandirma kontrolleri
Sinirlandinlmis giris — cikis

GTHB tarafindan belirlenmis 6zel teknik, hijyenik ve
saglik sartlanna uygun uretim

En yuksek duzeyde biyogUvenlik tedbirleri (calisan
personelin saglik kontrolleri, koruyucu elbise, dezenfektanl ayak

havuzlan kullanimi, giris cikista dus, vd.)

DUzenli bakteriyolojik kontroller, Salmonella
problemi varsa surunun imhasi

Damizlik isletmeler



egrelerimizdeki Uygulamalar

e YUksek duzeyli biyogUvenlik tedbirleri

e Sicaklik, nem ve havalandirma kontrollerinin surekli
yapildigl ortam

e Duzenli bakteriyolojik kontroller,
 Sinirlandinlmis giris — cikis

e Calisan personelin saglk kontrolleri, giris-cikista dus,
koruyucu elbise, dezenfektanli ayak havuzlar kullanimi,

e Yumurta, civciv saglik kontrolleri
e Gerektiginde kuluckalik yumurtalarin sanitasyony
e Asilama, vd.

Kuluckahaneler



egrelerimizdeki Uygulamalar

e Entegrenin belirledigi kurallara uygun Uretim

e Entegre veteriner hekimi tarafindan hayvanlarnn duzenli
saglik kontrolU,

e DUzenli bakteriyolojik kontroller

e Tedavi gerektiren durumlarda receteli ilac kullanimi ve
kaydi ile atim suresinin takibi

e Calisan personelin saglik kontrolleri

e Temizlik ve dezenfeksiyon azami Ozen, hasere kontrolu
e Koruyucu elbise, cizme ve dezenfektanli ayak havuzlarn
e SUrekli sicaklik, nem ve havalandirma kontrolU

e Sinilandinimis giris — cikis iy

KUumesler



egrelerimizdeki Uygulamalar

e Hayvan refahi kurallan takip edilerek, hijyenik yakalama,
yUkleme ve tasima

e Temiz ve dezenfekte araclar ve kasalarla
havalandirmayi saglayarak sevk

e Kasalarin her tasimadan sonra yikanmasi ve
dezenfeksiyonu

e Sevk oncesinde veteriner hekim tarafindan saglik ve
diger gerekli kontrollerin yapimasi, sadece saglikli olan
sUrunun sevki

e KUmeslerde yem verilmesi isleminin 6 saat dnce
durdurulmasi ile gastrointestinal temizleme

Nakil



egrelerimizdeki Uygulamalar

e Risk etmenlerini adresleyen kritik kontrol noktalarini
iceren etkin HACCP plani,

e Destekleyici dokumanlar ve risklerin analizi ile
planin etkinliginin dogrulanmasi

e EQitilmis, sUrekli saglik kontrollO calisanlar, capraz
bulasmayi Onlemek icin Unitelere sadece
yetkilendiriimis personel girisi

e Kesim sonrasl kalite ve saglik kontrolleri

e SUrekli temizlik ve dezenfeksiyon

Kesimhane ve lleri isleme



egrelerimizdeki Uygulamalar

e Riski azaltmak icin boyunsuz pilic eti Uretimi
e Modern donanimlarla en az hasarla ic organlarin
clkarnlmasi,

e Karkasin ic ve dis yikanmasini saglayan sistemlerle
riski azaltma

e Karkasin sogutulmasinda genellikle hava
sogutma sistemlerinin kullanimi

e Kisa surede karkas ic isisinin 4°C nin altina
dUsurulmesi.

Kesimhane



egrelerimizdeki Uygulamalar

e TUm asamalarda sogukta Uretim

e Uretim alanlarnda ve depolarda surekli st kontrold

e Girdi kontrolU, serfifikali/bilinen tedarikciden girdi
temini

e Birbirinden bagimsiz ve ayr et saklaoma depolary,

hammadde depolar, ingredient depolar, ambalgj
malzemeleri depolar

e TUmM Uretim sUrecinde konftrol noktalarinda surekli
sicaklik takibi ve yapilan analizlerle surekli hijyen
kontrolU ve verifikasyonu jimi

Kesimhane ve lleri isleme



egrelerimizdeki Uygulamalar

e Uretilen UrUnlerin (sarkateri Gronlerinin: salam, sucuk, burger,
Kaplamali Urinler: condon bleu, schnitzel, nugget, citir parmak

kofte, citir burger, diger: kebap, kdfteler, donerler) yapisal ve
hilyen kontrolleri

e Ambalagjlama oncesi metal dedektdrden gecis,

eHer partiden alinan numunelerde fiziksel, kimyasal ve
mikrobiyolojik analizler,

e Kolileme, donuk veya soguk depolama

e Depolarda rafli sistemler (6nce giren ilk ¢ikar)

e Ozel sogutmall araclara soguk zincirde sevkiyat
e Yolculugu boyunca sicaklik, nem kontrolu

lleri Isleme



tegrelerimizdeki Uygulamalar

Kalite Guvence Belgeleri

Uyelerimiz;
> IS0 9001 Kalite Yonetim Sistemi Dinya Klas!
Belgesi ISO 22000, Kalite Merdiveni il
> Gida Glvenligi Yonetim Sistemi . : "
Belgesi (HACCP), B|l|msgllvetekn|k Ozl
B _ _ _ Giiven Standartlar
» IS0 14001 Cevre YOnetim Sistemi Dabaal
BEIgGSl ile A 150 22000
> Helal Sertifikasina
sahiptir. Bazilari, A
» BRC Global Standardi (Gida)
Belgesi, Gida Yasasi
: Resmi Kontrol
» IFS (International Food Standard)
Belgesi ' ILLEGAL
» ISO 10002 Mdusteri Sikayet
Yonetim Sistemi Belgesini de .
*:1luslararasi rekabet alaninda ayakta kalmaya yetecek gic dizeyinde kalite
almislardir.



ai Tuketiciye arz

e Ambalajli urin=izlenebilir ve mikrobiyolojik acidan
guvenli Urun arzi icin gerekKli..

* 5 Mart 2013 tarihi itibariyle yururl0ge giren “Et ve Et
UrOnleri Tebligi” ile pilic etleri ambalagjsiz olarak
satilabilmektedrr...

e Acik satis = Capraz bulasma riski

e Acik sahis = Halk Sagligi acisindan Tehlike

SR LN

Perakende



u¢ olarak isletmelerimizde:

., Veterinerlik, ziraat, gida, endUstri, cevre ve:
~F daha bircok alanda yetismis kalifiye insan
gucunun bilgi ve emegiyle

Nitelikli ve guvenilir gida eldesi temelinde

Sahip oldugu kaliteyi koruyarak,
mevzuatina uygun Urun dretimiyle

Dunyadaki gelismeleri yakindan
takip ederek

Saglikli nesiller igin;
surdurulebilir kalitede ve guvenli
gida arzi gergeklestiriimektedir.




BUtUN dUnyada, kanatl sektéronin kendi
Urettigi Urunlerin kalitesi ve guvenligi
konusunda sorumluluk Ustlenmesi
gerekliligi ortaya konmustur.

Turk kanatl sektorU de Urettigi UrUnlerin
kalitesi ve guvenligi konusunda bu

¢, sorumlulugu umulanin cok otesinde
Ustlenmistir.

| Kaliteli ve gUvenilir pilic eti Uretimi icin
gereken her uygulama
gerceklestiriimektedir.
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